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Tivoler Kaspressl@wédd

Zubereitungszeit: 45 Minuten
Grundmenge: 12 Kinsdel
Mengenplanung: = Knboel/Person

Zutaten:
e 300 g altbackene Welzenbritehen
o 100 g Butter
o 1 Bund Petersilie
o 1 Zwiebel
e 200 g Bergkiise, wirziger
o 125 ml Mileh
e 4 Eler

o Salz § Pfeffer

e Muskatnuss, gerieben

Sonstiges:
o Reibe
o Butterschmalz zum ausbacken

Zubereitung:

Dle Britehen klein schnelden

Zwiebel schillen und zusamumen mit der Petersilie fein hacken

Kiise retben oder kleln witrfeln

Butter in elner Pfanne schelzen

Zwiebel g Petersilie darin andinsten wnd mit der Mileh abléschen

Mileh Uber die Brotchenstiicke geben. Kise hinzufiigen und kybftig witrzen
Mit den Hitnoden durchleneten, bis elne welche Masse entstanolen ist

Aus der Masse 12 Knddel formen wnd plattdriccken (ca. 2,5 e dick)
Butterschmalz in einer Planne erhitzen und die Knbdel von belden Seiten
goldbraun ausbacken
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Die Knbolel kinnen z.B. in Gendisebrithe oder auch als Salattopping genossen werden.



